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gelato and pastry machines

FREZERY PIONOWE/ VERTICAL BATCH FREEZERS Maszyny profesjonalne / Professional series

Charakterystyka

PRATICA
35-50 / 42-60 | 54-84

: Z:.

Modele Pratica to solidne, niezawodne i tatwe w
obstudze frezery pionowe w konkurencyjnej
cenie.

Zdejmowane skrobaki Pionowy cyl|-nd.er zapewnia |sto’5|je korzysaf
tatwe napetnianie, stata widocznoSc produktu i

Removable scraper dodawanie sktadnikow w dowolnym momencie.

elements
Cykl temperaturowy umozliwia uzyskanie tego
samego rezultatu przy roznych iloSciach
frezowanej mieszanki.
Regulowany cykl czasowy umozliwia uzyskanie
pozadanych lodow, a takze pozwala znalezc
odpowiednia temperature dla okreSlonej
mieszanki.
Features
|
Pratica are durable, easy to use batch
freezers, reliable, user-friendly offered at
competitive prices.
The vertical cylinder
brings significant advantages: easy filling
(particularly useful for gelato
B . preparation), constant product  visibility
g.dwroliemz 5 and possibility to add ingredients, even
L lerunku obrotow w : :
Niewielkie gabaryty ) solids, at any time.
odpowiednie nawet dla celu efektywnej
i h 7aktadé @ ekstrakgji The temperature cycle always
matych zakta OW Reversing the achieygs the same  result with  different
Compact footprmtfor . direction of rotation ~duantities of processed mix.
easy installation even in for effective
small labs : The time cycle is adjustable and can
extraction . o .
the desired gelato, it finds the obtain
temperature for the specific mix.
MODEL POJEMNOSC ~ WYMIARY CHLODZENIE V [z [Ph A W PRODUKCJA
MODEL CAPACITY DIMENSION COOLING z PRODUCTION
PRATICA 35-50 . 400V/50Hz/3 Ph 12A
ey e T s 3,5:8 kg 49x70x112 cm W/A 220V/60Hz/3Ph 15 A 4,2 kW 50 L/h
PRATICA 35-50 . 400V/50Hz/3 Ph 15 A
EONA FAZK - SIMCLE PHASE 35:8kg  49x70x112 cm w B Oleotz b A 6,7 kw 50 L/h
PRATICA 42-60 4,539 kg 49x70x112 cm W [;gg\\l//zg:zz//g;? g;ﬁ 7,5 kw 60 L/h
PRATICA 42-60 A 4,539 kg 49x90x112 cm W ;gg\\////z(()):zz//g;:‘ ;“rz’ﬁ 6,7 kw 60 L/h
PRATICA 54-84 813 kg 49x70x115 cm W ;g?)\\////SG(()):Zzl/iglr ;;ﬁ 7,5 kW 75 L/h

**|nne napiecia dostepne na zamowienie/Other voltages available on request
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